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UNE EXPERTISE À VOTRE PORTÉE 

 

Si vous souhaitez augmenter la durée de vie de vos produits de charcuteries, éviter les rappels, améliorer les 

compétences de vos employés, créer un nouveau produit ou augmenter l’efficacité, la productivité et la rentabilité 

de vos opérations, nous pouvons vous aider. 

Nos principaux services sont : 

➢ Validation de procédés 

Un procédé validé est un procédé pour lequel des contrôles aux points critiques ont été mis en place en 

vue d’obtenir les mêmes résultats d’une production à l’autre en ce qui concerne la sécurité alimentaire. 

Un procédé validé est la première condition à avoir pour demander un allongement de la durée de vie 

d’un produit. 

 

➢ Étiquetage nutritionnel et listes d’ingrédients 

Dans le domaine de la fabrication artisanale, un grand nombre de rappels sont liés à une omission dans la 

déclaration des allergènes. 

À partir de vos recettes détaillées, Charcutech établira une liste conforme des ingrédients en n’omettant 

aucun des allergènes afin de répondre aux exigences du MAPAQ et d’éviter un retrait du marché coûteux 

en argent et en réputation. 

 

➢ Formation technique 

Des employés bien formés sont plus efficaces, évitent les erreurs et sont fiers des produits qu’ils 

fabriquent. 

 

➢ Développement de nouveaux produits 

Le développement d’un nouveau produit peut être long et laborieux. Se conformer à la réglementation, 

s’assurer que le produit est sécuritaire et valider sa faisabilité dans vos locaux ne sont que quelques-uns 

des défis à relever. 

Innover, c’est se distinguer. 

Charcutech vous accompagnera dans votre démarche on vous livrera un procédé clés en main. Vous 

accélérerez ainsi la réalisation de votre projet et obtiendrez une mise en marché rapide et rentable. 

 

➢ Optimisation des procédés 

Pourquoi votre procédé est tel qu’il est? 

Parce que vous l’avez toujours fait ainsi et que ça marche? 

Faites-vous une utilisation optimale de chacune de vos étapes de production? Tous les aspects sont 

importants : les locaux, les équipements, les ingrédients, les tâches et le personnel. 

Charcutech offre un service d’évaluation de procédés afin de minimiser les pertes en temps et en énergie 

à chacune des étapes. 
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